
Taula de Pernil D.O.P Teruel  Plato de Jamón D.O. de Teruel 
Taula de formatge Manxec curat  Tabla de queso Manchego curado   [11]
Pa de coca amb tomàquet  Pan de coca con tomate   [4]
Croquetes x4 Croquetas x4   [4, 5, 11]
Hummus amb crudités  Hummus con crudités  [2]
Steak Tartar  Steak tartar  [5,6,8,13]
Foie mi cuit amb reducció de Porto Foie mi cuit con reducción de Oporto   [12]
Llagostins Joël Robuchon, maionesa d'alfàbrega i ratlladura de llima  
Langostinos Joël Robuchon,  mayonesa de albahaca y ralladura de lima  [4, 5, 11]

PER PICAR  |  PARA PICAR 
14,00€
10,00€

3,50€
8,00€
7,00€

14,00€
14,00€
10,00€

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Amanida de burrata amb tomàquets en textures, pesto d’anacards i alfàbrega fresca
Ensalada de burrata con tomate en texturas, pesto de anacardos y albahaca fresca  [10,11]
Amanida Cèsar Original 1924 Ensalada César Original 1924   [6,11]
Tagliatele Rialto, un clàssic Tagliatelle Rialto, un clásico   [4,5,11]
Rigatoni Vito Corleone  Rigatoni Vito Corleone   [4,11]
Panzerotti farcit d’espinacs i ricotta amb mantega, sàlvia i ametlles
 Panzerotti relleno de espinacas y requesón con mantequilla, salvia y almendras   [4,11]

AMANIDES I PASTES  |  ENSALADAS Y PASTAS
14,00€

 
12,00€
14,00€
10,50€
12,00€

Salmorejo amb pera de Puigcerdà, ou a baixa temperatura i cruixent de pernil D.O. de Teruel
Salmorejo con  pera de Puigcerdà, huevo a baja temperatura y crujiente de jamón D.O. de Teruel  [4,5,11]
Llagostins amb xile xipotle, llima, all torrat i ou ferrat
Langostinos con chile xipotle, lima, ajo tostado y huevo frito  [5,6,11]
Tàrtar de salmó, alvocat, soja, sweet chili i pa carasatu
Tartar de salmón, aguacate, soja, sweet chili y pan carasatu  [4,6,11,13]
Carpaccio de filet de vedella Harry’s Bar Carpaccio de ternera Harry’s Bar   [2,4,5,6,8,11,13]
Truita de patata desconstruïda Tortilla de patata deconstruida   [5,11]

ENTRANTS  |  ENTRANTES
9,50€

 
14,50€

 
14,50€

11,00€
8,00€

Wok de verdures, Heüra i ou poché  Wok de verduras, Heüra y huevo poché   [4,13]

PRINCIPALS |  PRINCIPALES

14,00€
Milanesa de porc ibèric, ou poché i tòfona  Milanesa de cerdo ibérico, huevo poché y trufa   [4,5]
Pollastre al curry amb verdures i arròs salvatge Pollo al curry con verduras y arroz salvaje   [4,11]
Pit de pollastre foamy and crunchy amb salsa de tomàquet San Marzano i formatge fos
Pechuga de pollo foamy and crunchy con salsa de tomate San Marzano y queso fundido  [11]
El nostre luxury Kebab de carn d’olla rostit 14 hores i salsa tzatziky
Nuestro lujoso Kebab de carne de olla asada 14 horas y salsa tzatziky  [11]
Hamburguesa de chuletón de Angus, ceba caramel·litzada, formatge de cabra i ruca
Hamburguesa de chuletón de Angus, cebolla caramelizada, queso de cabra y rúcula   [11]
Entrecot Cafè de Paris amb patates fregides casolanes Entrecot Café París con patatas fritas caseras  [6,8,11]

Lluç a la mantega blanca amb tàperes cruixents i patatetes al vapor
Merluza a la mantequilla blanca con alcaparras crujientes y patatas  al vapor  [11]
Pasta de full de salmó amb espinacs, crema de formatge suau, salsa tártara i espàrrecs de marge
Hojaldre de salmón con espinacas, crema de queso suave, salsa tártara y espárragos al margen  [4,5,811]

PEIXOS  |  PESCADOS

14,00€

19,50€

I.V.A. INCLÒS  |  I.V.A. INCLUIDO

15,50€
12,00€ 
13,50€

 
12,50€

14,00€

24,00€



D.O.P. Teruel Ham Board  Planche de jambon D.O.P. de Teruel
Aged Manchego Cheese Board  Planche de Fromage Manchego Affiné  [11]
Coca bread with tomato and EVOO  Pain de coca à la tomate et à l'huile d'olive  [4]
Croquettes x4  Croquettes x4  [4, 5, 11]
Hummus with Crudités  Houmous avec crudités  [2]
Steak Tartare  Steak Tartare  [5,6,8,13]
Foie Mi-Cuit with Port Wine Reduction  Foie Mi-Cuit avec Réduction de Porto  [12]
Joël Robuchon-Style Prawns with Basil Mayonnaise and Lime Zest
Gambas Façon Joël Robuchon, Mayonnaise au Basilic et Zeste de Citron Vert  [4, 5, 11]

APPETIZERS | TAPAS
14,00€
10,00€

3,50€
8,00€
7,00€

14,00€
14,00€
10,00€

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Burrata salad with textured tomatoes, cashew nut pesto and fresh basil
Salade de burrata avec tomates texturées, pesto de noix de cajou et basilic frais  [10,11]
Original Caesar salad 1924  Salade César originale 1924  [6,11]
Tagliatelle Rialto, a classic Tagliatelle Rialto, un classique  [4,5,11]
Rigatoni Vito Corleone  Rigatoni Vito Corleone  [4,11]
Panzerotti stuffed with spinach and ricotta, with butter, sage and almonds
Panzerotti aux épinards et ricotta, nappés de beurre à la sauge et parsemés d’amandes  [4,11]

SALADS AND PASTA  |  SALADES ET PÂTES

14,00€
 

12,00€
14,00€
10,50€
12,00€

VAT INCLUDED | TVA INCLUSE

Salmorejo with Puigcerdà pear, low temperature egg and crunchy Teruel D.O. ham
Salmorejo avec poire Puigcerdà, oeuf basse température et jambon croquant de Teruel D.O.  [4,5,11]
King prawns with chipotle chilli, lime, toasted garlic and fried egg
Crevettes géantes au piment chipotle, au citron vert, à l’ail grillé et à l’oeuf frit [5,6,11]
Salmon tartar, avocado, soya, sweet chilli and Carasatu bread
Salmon tartar, avocado, soya, sweet chilli and Carasatu bread  [4,6,11,13]
Beef sirloin carpaccio Harry’s Bar Carpaccio de surlonge de boeuf Harry’s Bar  [2,4,5,6,8,11,13]
Deconstructed Spanish omelette  Tortilla de pommes de terre déconstruite  [5,11]

STARTERS  |  ENTRÉES
9,50€

 
14,50€

 
14,50€

11,00€
8,00€

Wok of vegetables and Heura  Wok de légumes et Heura   [4,13]14,00€

Iberian pork Milanese, poached egg and truffle Porc ibérique à la milanaise, oeuf poché et truffe   [4,5]
Chicken curry with vegetables and wild rice Poulet au curry avec légumes et riz sauvage  [4,11]
Foamy and crunchy chicken breast with San Marzano tomato sauce and melted cheese
Poitrine de poulet mousseuse et croustillante, sauce tomate San Marzano et fromage fondant  [11]
Our luxury Kebab: Oliana lamb roasted 14 hours and tzatziky sauce
Notre Kebab deluxe: agneau d’Oliana rôti 14 heures et sauce tzatziky  [11]
Angus T-bone steak burger, caramelized onion, goat cheese and arugula
Burger de steak Angus T-bone, oignon caramélisé, fromage de chèvre et roquette  [11]
Entrecôte Café de Paris with home fries  Entrecôte Café de Paris avec frites maison  [6,8,11]

MEAT DISHES  |  VIANDES

Hake beurre blanc with crispy capers and steamed potatoes
Beurre blanc de merlu avec câpres croustillantes et pommes de terre vapeur  [11]
Salmon puff pastry, spinach, cheese cream, tartar sauce and wild asparagus
Feuilleté de saumon, épinards, fromage, à la sauce tartare et aux asperges sauvages   [4,5,8,11]

FISH DISHES | POISSONS
14,00€

19,50€

15,50€
12,00€ 
13,50€

 
12,50€

14,00€

24,00€


